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Es gibt wirklich nichts Besseres als das Gefuhl, an einem eisgekuhlten,
erfrischenden Slushi zu nippen, um sich abzukhlen, ein stf3es Verlangen
zu stillen oder sich einfach eine lustige Leckerei zu génnen. Und das
Beste daran? Sie mussen nicht in ein Geschaft gehen, um diese eisige
Kdstlichkeit zu geniel3en. Mit einem Ninja Slushi Maker ist es ganz einfach,
einen Slushi zu mixen, indem Sie lhre Lieblingsgeschmacksrichtungen und
-zutaten auswahlen. Stellen Sie sich vor, Sie mixen saftige Wassermelone,
tropische Ananas oder spritzige Zitrusfrichte mit Eis, oder Sie fugen eine
cremige Variante mit Kokosnussmilch oder Joghurt hinzu.

Mit dem Ninja Slushi Maker kénnen Sie jedes Mal kreativ werden und mit
verschiedenen  Geschmacksrichtungen,  Texturen und  Farben
experimentieren, je nach Stimmung oder Jahreszeit. Aul3erdem ist der
Prozess schnell und muhelos, sodass Sie |hre individuelle Kreation in nur
wenigen Minuten genielRen kénnen.

Die aufgefiuhrten Rezepte werden lhnen sicherlich gute Anhaltspunkte
geben!

Ilch winsche lhnen viel Spald beim Lesen und naturlich beim Nachkochen!
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Was ist der
Ninja Slushi?

Der Ninja Slushi ist...

..ein innovatives Gerat, das gefrorene Getranke in Profiqualitat zu lhnen nach Hause
bringt. Egal, ob Sie klassische Slushi, cremige Milchshakes, Frappés oder
erfrischende gefrorene Safte zubereiten mdéchten, dieses Gerat vereinfacht den
Prozess und sorgt jedes Mal fur eine perfekte Konsistenz und perfekten
Geschmack.

Das Herzstlick dieses Gerats ist die fortschrittliche RapidChill-Technologie, die
dafur sorgt, dass die Getranke schnell und effizient auf die optimale Konsistenz
gefroren werden. Diese Technologie steuert prazise die Temperatur und die
Mixgeschwindigkeit, so dass Sie eine glatte, eisige Konsistenz erzielen, die mit der in
lhren Lieblingscafés oder -bars konkurriert. Mit RapidChill kénnen Sie gekuhlte
Flussigkeiten innerhalb von Minuten in Slushi verwandeln, was eine minimale
Wartezeit und maximalen Genuss garantiert.

Der Ninja Slushi wurde mit Blick auf den Benutzer entwickelt und bietet eine Reihe
von intuitiven Funktionen, die es jedem leicht machen, gefrorene Getranke wie ein
Profi zuzubereiten. Das Gerat verfugt Uber funf vorprogrammierte Einstellungen -
Slush, Frozen Cocktail, Frappé, Milkshake und Frozen Juice. Jede Voreinstellung ist
darauf zugeschnitten, die ideale Textur und Konsistenz fir eine bestimmte Art von
Getrank zu liefern. Experimentierfreudige kénnen mit den einstellbaren
Temperatur- und Mixereinstellungen ihre Getranke ganz nach ihren Vorlieben
abstimmen - egal, ob sie eine dickere, eisige Textur oder eine glattere, besser
trinkbare Konsistenz wiinschen. Das Bedienfeld verfugt Uber ein leicht ablesbares
LED-Display, das Sie durch jeden Schritt des Prozesses fuhrt und den aktuellen
Status und die verbleibende Zeit fur jeden Zyklus anzeigt. Ein praktischer Spulzyklus
sorgt fur eine schnelle und problemlose Reinigung und stellt sicher, dass das Gerat
far Ihre nachste Kreation bereit ist.
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Mit der Power-Taste schalten Sie das
Gerat mit einem einzigen Druck ein oder aus.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat eingesteckt ist,
bevor Sie die Taste drlucken.

Diese Funktion schuttelt das Gerat auf, ohne
die Kuhlfunktion zu aktivieren. Sie soll das Spulen und
Reinigen nach dem Gebrauch erleichtern. Zum
Aktivieren wahlen Sie die Option ,Rinse” auf dem
Bedienfeld.

Das Gerat verfugt Uber funf
einzigartige Voreinstellungen, die jeweils auf die
Herstellung bestimmter Arten von gefrorenen
Getranken mit RapidChill-Technologie zugeschnitten
sind. Diese Voreinstellungen stellen automatisch die
optimale Mixdauer und Temperatur fir die gewahlte
Getrankeart ein.

Jede
Voreinstellung beginnt mit einer Standardtemperatur,
die fur Textur und Konsistenz optimiert ist. Wenn Sie
ein weicheres, leichter zu trinkendes gefrorenes
Getrank winschen, dricken Sie auf den unteren Pfeill,
um die Temperatur zu senken. Fur dickere und kaltere
Getranke: Drucken Sie den oberen Pfeil um die
Temperatur zu  erhéhen. Die  Einstellungen
ermoglichen eine flexible Anpassung an die
individuellen Vorlieben fur Konsistenz und Dicke.




Die funf Voreinstellungen fir den Ninja Slushi:

Erzeugt traditionellen gefrorenen Slushi mit gekUhlten Flussigkeiten.
Empfohlene Zutaten: Softdrinks, Fruchtsafte, Soda, Limonade oder
gesuldte Getranke auf Wasserbasis.

Tipps fur beste Ergebnisse: Flussigkeiten vor dem Gebrauch kuhlen.
Verwenden Sie den Temperaturregler zur Feinabstimmung der Konsistenz.
Innerhalb von 30 Minuten aufbrauchen, um eine optimale Slush-Textur zu
erhalten.

Ideal fur gefrorene Cocktails wie Margaritas oder Rosé.
Alkoholgehalt: Am besten geeignet fur Getranke mit 2,8%-16% Alkohol.

Empfohlene Zutaten: Vorgefertigte Cocktails, Wein oder Spirituosen,
gemischt mit Saften oder Mixern.

Tipps fur beste Ergebnisse: Sofort nach Beendigung des Zyklus
ausschenken, um eine gleichmaRige Konsistenz zu gewahrleisten.
Verwenden Sie den Temperaturregler, um die gewlnschte Eisklasse
einzustellen.

Hinweis: Seien Sie auf maligen Alkoholkonsum bedacht!

Verwandelt gekuhlte Kaffee- oder Teegetranke in eisgekuhlte Frappés.
Empfohlene Zutaten: Vorgemischte oder fertige Frappé-Mischungen.

Tipps fur beste Ergebnisse: Innerhalb von 30 Minuten aufbrauchen, um
eine schaumige Ausgabe zu vermeiden. Passen Sie den Temperaturregler
an, um die Konsistenz des Frappés weicher oder dicker zu machen.
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Fur Getrénke auf Milchbasis zur Herstellung dicker, cremiger
Milchshakes.

Empfohlene Zutaten: Vorgekuhlte Milch-, Eiscreme- oder
Milchshake-Grundlagen.

Tipps fur beste Ergebnisse: Innerhalb von 30 Minuten
aufbrauchen, um Schaumbildung oder Ablésung zu
vermeiden. Passen Sie die Einstellungen an, um lhre
bevorzugte Dicke zu erreichen.

Umwandlung von gesufdten Fruchtsaften in erfrischende
gefrorene Getranke.

Empfohlene Zutaten: Gekuhlte und gesufdte Safte.

Tipps fur beste Ergebnisse: Stellen Sie die Temperatur ein,
um die gewunschte Eismenge zu erreichen. Sofort nach der
Zubereitung verbrauchen, um den frischesten Geschmack
zu erhalten.

Anmerkung:

Der Ninja Slushi bietet mit seinem intuitiven Bedienfeld
vielseitige Funktionen, Voreinstellungen fur verschiedene
Getrankearten und anpassbare Einstellungen fur eine
perfekte Textur. Wenn Sie diese detalllierten Schritte
befolgen und die Tipps zur Fehlerbehebung nutzen, kdnnen
Sie gleichbleibende Ergebnisse fur alle lhre gefrorenen
Getrénkekreationen sicherstellen.




Um das Beste aus lhrem Ninja Slushi

Professional Frozen Drink Maker
herauszuholen, befolgen Sie diese
Tipps und Tricks fur optimale

Leistung und késtliche Ergebnisse:
1. Zutaten vorkuihlen

Beginnen Sie immer mit kalten
Flussigkeiten, um den Gefrierprozess
zu beschleunigen und eine glattere
Konsistenz zu erzielen. Stellen Sie
Safte, Milchprodukte oder
Mischungen in den Kuhlschrank,
bevor Sie sie in das Gerat geben.

2. Behalten Sie den
Zuckergehalt bei

richtigen

Achten Sie darauf, dass lhre Zutaten
einen Mindestzuckergehalt von 4 %
haben. Dies ist wichtig fur das
richtige Einfrieren und eine glatte
Konsistenz. Fur gesundere Optionen
eignen sich naturliche SufRungsmittel
wie Honig oder Agavendicksaft.

. TIPPS UND TRICKS

Tipps und
Tricks

3. Experimentieren Sie mit der
Temperaturregelung

Passen Sie die
Temperatureinstellungen an, um die
Textur lhres Getranks zu veréndern.
Senken Sie die Temperatur fur
dickere Slushies und erhéhen Sie sie
far  glattere, besser trinkbare
Getranke. Beginnen Sie mit der
Standardeinstellung und passen Sie
sie nach Bedarf an lhre Vorlieben an.

4. \VVermeiden Sie heilRe Zutaten

Fugen Sie niemals heile
Flussigkeiten hinzu, da diese das
Gerat beschadigen oder den

Gefriervorgang erheblich verzégern
kénnen.
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Reinigung und Wartung

Die richtige Reinigung und Pflege lhres Ninja Slushi sorgt dafur, dass er optimal
funktioniert und viele Jahre lang halt. Befolgen Sie diese Schritte, um lhr Gerat in
einwandfreiem Zustand zu halten.

1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz: Ziehen Sie immer den Netzstecker des
Gerats, bevor Sie mit der Reinigung beginnen, um die Sicherheit zu gewahrleisten.

Verwenden Sie den eingebauten Spulzyklus nach jedem Gebrauch.
Fullen Sie den Behalter bis zur maximalen Fullhéhe mit warmem Wasser und starten
Sie den Zyklus. Lassen Sie das Wasser vollstandig ablaufen, um eventuelle
Geschmacksreste oder Partikel zu entfernen.

3. Komponenten von Hand waschen: Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
warmer Seifenlauge. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuerschwammen, um
Kratzer zu vermeiden. Grundlich abspulen und an der Luft trocknen lassen.

Allgemeine Wartungstipps

1. Halten Sie den Motorsockel trocken: Wischen Sie den Motorsockel mit einem
feuchten Tuch ab, aber weichen Sie ihn nicht ein. Tauchen Sie den Sockel niemals in
Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Spulmaschine.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
bewahren Sie es an einem kuhlen, trockenen Ort auf, um Feuchtigkeitsschaden zu
vermeiden.

3. Auf Abnutzung prifen: Prufen Sie Dichtungen und andere Komponenten
regelmaBig auf Anzeichen von Verschlei3 und tauschen Sie sie bei Bedarf aus, um
die Funktionalitat zu erhalten. Wenn Sie diese Reinigungs- und Wartungsschritte
befolgen, bleibt Ihr Ninja Slushi in einem ausgezeichneten Zustand und liefert Ihnen
jahrelang perfekt gefrorene Getranke.




1. Kann ich heiB3e Flussigkeiten in den Ninja Slushi geben?

Nein, geben Sie keine heiBen Zutaten in das Gerat. Verwenden Sie nur
kalte oder auf Zimmertemperatur gekuhlte Flussigkeiten, um Schaden an
den internen Komponenten zu vermeiden.

Verwenden Sie Flussigkeiten, die mindestens 4 % Zucker enthalten, wie
Safte, Limonaden oder gesuBte Getranke. Dadurch wird die gewlnschte
matschige Konsistenz erreicht. Zuckerfreie Flussigkeiten fihren
maoglicherweise nicht zu optimalen Ergebnissen.

3. Was sollte ich tun, wenn mein Getrank nicht richtig gefriert?

Stellen Sie sicher, dass lhre Zutaten den erforderlichen Zuckergehalt
aufweisen. Verwenden Sie auBerdem gekuhlte Flussigkeiten und
vorgefrorene Frichte, um bessere Ergebnisse zu erzielen. Erhéhen Sie bei
Bedarf die Temperatureinstellung fur dickere Texturen.

Je nach Voreinstellung und Zutaten dauert es in der Regel 15-30 Minuten,
bis ein perfekt gefrorenes Getrank hergestellt ist. Die Dauer kann je nach
Temperatur und Menge der Zutaten variieren.

HINWEIS: Dieses Rezeptbuch ist fur den Ninja Slushi mit 2,5 Liter
Fassungsvermogen angepasst. Falls Sie die kleinere Version
besitzen, so reduzieren sie die Menge der Zutaten einfach auf die
Halfte.
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e 1Essloffel frisch geriebener Ingwer

o 2 reife Pfirsiche, geschalt und gehackt
e Ca.360 ml Wasser

e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

e Ca. 225 g gefrorene Himbeeren
e Ca.240 ml Wasser

e Ca.100 g Zucker

e 1Essloffel Zitronensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-4
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

o 1% Essloffel Zucker
o 2 frische Mangos
e Ca.240 ml Wasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 240 ml frischer Orangensaft

e Ca.360 ml Wasser

e 2-3 Essloffel Zucker

¢ 1Teeloffel Orangenpulver, optional
e Ca.b5 g frische Minzblatter

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

¢ Ca. 340 g Honigmelone, geschalt, entkernt und gewdurfelt
e 2 Essloffel Zucker

e 1Essloffel frische Minzblatter

e Ca. 240 ml kaltes Wasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



] ] ]
Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1.2 Liter gesliBte Limonade
e Ca. 650 ml Grapefruitsaft
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.,SLUSH” auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.

4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.
5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 ml Cranberrysaft

e Ca.360 mlGinger Ale, gekuhlt

¢ Ca. 180 ml Ananas-Kokosnuss-Saft oder Ananassaft, falls nicht verfigbar
e 2 Essloffel Limettensaft

¢ Ca.180 ml Orangensaft

e 1-2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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& T4 e
o b e Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
S 10 Min L 2

e % Gurke, geschalt und gehackt

o 2 Essloffel Zucker

e Ca. 170 g Honigmelone, gewlrfelt
e Ca. 480 ml Wasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

] ] ]
A AN ’
| i,
i b Z Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
o e ST S 10 Min - 2

e Ca. 225 g Kirschen, entsteint
e 2 Essloffel Zucker
e Ca. 60 mlfrischer Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 800 mlungesuBte Kokosmilch aus der Dose
e Ca.800 mlgesufBte Limonade

¢ Ca. 240 ml Ananassaft

e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Il FRUCHTIGE SLUSHIS
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Zitronen-Limetten-Sprudelwasser
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Passen Sie die Temperatur nach Bedarf an.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gesuBte Limonade
e Ca. 650 ml Cranberrysaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Passen Sie die Temperatur nach Bedarf an.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.
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]
. / Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
= 10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Orange-Mango-Sprudelwasser
e Ca. 50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter gesuBte Limonade
¢ Ca. 650 ml Pomelosaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

adl

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,8 Liter gemischter Frucht-Sportdrink (nach Wahl)
e Ca.50 g weiB3er Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Ingwer-Grapefruit-Slushi

e Ca. 1,2 Liter gesliBte Ingwerlimonade
e Ca. 650 ml Grapefruitsaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Passen Sie die Temperatur nach Bedarf an.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

e Ca.250 g Erdbeeren

e Ca.150 g Brombeeren

e Ca.150 g Heidelbeeren

e Ca.b50 g Zucker (wahlweise)
e Ca. 480 mlWasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter fullen.

3.Wahlen Sie ,SLUSH*. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur nach Ihren Wiinschen éandern.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Servieren.

Notizen:

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Kokosnusswasser

e Ca. 165 g Ananas, gewlrfelt

1 Teeloffel reines Vanilleextrakt
2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gestiBte Limonade
e Ca. 660 ml Cranberry-Erdbeer-Saft
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Cranberry-Saft
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



e Ca. 150 g rote Trauben, kernlos

e Ca. 240 ml Traubensaft

e 2 bis 3 Essloffel Zucker, falls erforderlich
e Ca. 150 g Blaubeeren

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen

e Ca. 240 ml Cranberrysaft
e Ca.60 ml Wasser

e Ca.150 g Apfel

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH*“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen

Notizen:

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 450 g Pfirsich, in Stlicke gechnitten

e Ca.720 ml Wasser

¢ 6 frische Basilikumblatter, mit den Handen leicht biegen, um das Aroma
freizusetzen

e 2 Essloffel frischer Limettensaft

3 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 420 gKirschen, entsteint

e Ca.b50 g Zucker

e Ca. 720 mlLimonadenkonzentrat
e Eine Prise Salz

e Ca.120 ml Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,8 Liter gesiiBte Heidelbeerlimonade
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

e Ca. 1,8 Liter gesuBte Erdbeerlimonade
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéahlen. Das Geréat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca.50 g Kakaopulver

o 1Teeloffel Zimt

e 720-960 ml Milch lhrer Wahl
o 1Teeloffel Vanilleextrakt

e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswahlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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BIauheer-Himheer-SIushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca.5 g Packchen Kool-Aid Mixed Berry Pulver
e Ca. 50 g Kristallzucker

e Ca. 960 ml kaltes Wasser

o 2 Teel6ffel Himbeerextrakt

e |

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gestiBte Limonade
e Ca. 660 ml Grapefruitsaft
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gesuBte Limonade
e Ca. 660 ml Granatapfelsaft
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Irsich-Aprikosen-Orangen-Slushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 3-4

e 1Essloffel frische Minzblatter

e Ca. 330 g Aprikosen, in Scheiben/Stlicke geschnitten
e Ca. 480 ml Orangensaft

e Ca.50 g Zucker

e Ca. 150 g Pfirsichspalten

e Ca. 120 ml frischer Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH*“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min . 4

e Ca.700 g Honigmelone, zerkleinert
e Ca.720 ml Wasser

e Ca.10 g frische Minzblatter

e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH*“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca.150 g Heidelbeeren

e Ca.150 g Himbeeren

e Ca.10 g Minzblatter

e Ca.150 g Blaubeeren

e 480-720 ml Wasser

e Ca. 245 g Erdbeeren

e Zucker nach Geschmack, optional

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /1 Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 mlLimonadenkonzentrat
e Ca. 60 mlfrischer Limettensaft

e Ca. 480 mlOrangensaft

e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 34

e Ca.1,2 Liter gestiBte Limonade
e Ca. 660 ml Apfelsaft
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 330 g Mango, in Stiicke geschnitten

e Ca. 350 g Cantaloupe, in Stucke geschnitten
e 480-720 ml Wasser

e 1 Teeloffel Vanille, wahlweise

e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Geréat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kédnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 280 gKirschen, entsteint

e 1Essloffel frischer Limettensaft

e Ca. 480 ml Granatapfelsaft

e Zucker nach Geschmack, falls erforderlich

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 300 grote Weintrauben, kernlos

e Ca. 300 g Blaubeeren

Ca. 480 ml Traubensaft

3 bis 4 Essloffel Zucker, falls erforderlich

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 495 g Ananasstlcke
e Zucker, nach Geschmack
e Ca. 480 ml Orangensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behaélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 34

e Ca.300 g Erdbeeren

e Ca. 480 mlWasser

¢ 4 mittelgroBe Kiwis, geschélt und in Scheiben geschnitten
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 450 g Pfirsich, in Stlicken
e Ca. 480 ml Wasser

e Ca. 330 g Mango, in Stiicken
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2. Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 mlTraubensaft
e 2 Essloffel Zucker
e Ca. 60 mlZitronensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie moéchten, kédnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Il FRUCHTIGE SLUSHIS
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Li@gtten-wassermelonen-SIushi
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
"‘;‘ 10 Min L 4

e Ca. 450 g Wassermelone, gewlrfelt
e Ca. 480 ml Wasser

e Zucker, nach Geschmack

e Ca. 60 mlfrischer Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

o 1Teeldffel frischer Zitronensaft
e Ca. 35 g Heidelbeeren

e Ca.245 g Erdbeeren

e Ca. 340 ml Sprudelwasser

¢ 1 mittelgroBe Banane

e 1Essloffel Zucker

e Ca. 140 g entsteinte Kirschen

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 1Y Essloffel Zucker
* 2 frische Mangos, in Stlicke geschnitten
e Ca.240 ml Wasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-4

e Ca. 600 g kernlose Weintrauben (rot oder griin)
e 2 Essloffel Zucker

o 3 Teeldffel Zitronensaft

e Ca.240 ml Wasser

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie mochten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 240 ml frischer Orangensaft

e Ca.360 ml Wasser

e 2-3 Essloffel Zucker

¢ 1Teeldffel Orangenpulver, wahlweise
e Ca.10 g frische Minzblatter

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH“ auswahlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte Konsistenz sorgt.
4.Wenn Sie moéchten, kédnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Il FRUCHTIGE SLUSHIS
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
T 10 Min L 4

e Ca.75 g frische Himbeeren
e Ca.480 mlLimonade
e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 80 ml Zitronensaft

e Ca.240 ml Wasser

e Ca. 300 g gewurfelte kernlose Wassermelone
e Ca.65 g Zucker

e Ca.300 g frische Erdbeeren

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Mischung glatt ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 mlAnanassaft
¢ 1Teel6ffel frisch geriebener Ingwer
e 1Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Zitronen-Mango-Soda-Slushi
\'.
. E\ Vorbereitung @ Kochzeit: ﬁﬁ Portionen:
10 Min - 1

e Ca. 80 g Mango, in Stlicken

e Y;Zitrone, gehackt

e 7up (normal oder light), nach Bedarf
o 1Teelo6ffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 (ca. 340 g) Dosen Kaffee-Cola-Soda (z.B. Fritz)
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

e 5(ca. 340 g) Dosen Erdbeer-Zitronen-Soda
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 (ca. 340 g) Dosen Schwarzkirsch-Soda (z.B. Dr. Pepper)
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 (ca. 340 g) Dosen Rosenlimonade
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 Dosen (a 355 ml) Minz-Limonade
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

¢ 5Dosen (a 355 ml) Vanille-Cola-Soda
e Ca.50 g weiBer Zucker
e Ca. 80 ml Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5Dosen (a 355 ml) Melonen-Soda
e Ca.100 g weiBer Zucker
e Ca. 150 g gewdurfelte frische Honigmelone (zum Garnieren)

s

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5Dosen (a 355 ml) Zitronen-Minze-Soda
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e (Ca.1,2 Liter Zitronen-Limetten-Soda
e Ca. 650 ml Beerensaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Erdheer-Soda-Slushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5Dosen (a 350 ml) Erdbeer-Soda
e Ca.100 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

¢ 5Dosen Cola-Soda (a 355 ml)
e Ca.50 g weiBer Zucker
e Ca. 80 ml Orangensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 Dosen (a 355 ml) Sahne-Limonade
e Ca.100 g weiBer Zucker
e Ca. 60 mlKirschsaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 Dosen Cola-Limonade (a 355 ml)
e Ca.100 g weiBer Zucker
¢ Ca. 60 mlZitronensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /i Kochzeit: Portionen:
10 Min = 8

e 5Dosen (a 355 ml) Malz-Soda
e Ca.100 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5 Dosen (a 355 ml) Gurken-Soda
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e 5Dosen (a 355 ml) Champagner-Cola-Soda
e Ca.50 g weiBer Zucker
e Ca. 80 ml Limettensaft
)

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
: 10 Min L 8

e 5 Dosen (a 355 ml) orange-mango- Limonade
e Ca.100 g weiBer Zucker
e Ca. 80 ml Zitronensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e 2 Dosen Erdbeer-Limonade-Soda
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

e 2 Dosen Cola-Soda
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e 2 Dosen Blackberry Soda
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.
3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.

4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.
5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

e 2 Dosen Traubensoda
e Ca.50 g Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 3-4

51



e 5(ca. 340 g) Dosen Cola
e Ca.50 g weiBer Zucker
e Ca. 80 ml Orangensaft

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e 5(ca. 340 g) Dosen Minzsoda
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e 5 (ca. 340 g) Dosen Schoko-Karamell-Soda
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

Vorbereitung /l Kochzeit: Portionen:
10 Min = 8

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 300 g Pfirsiche, in Stlicke geschnitten
o 1Essloffel Zucker
e 2 Essloffel frisch gebrihter Pfirsich-Eistee

1.Bereiten Sie den Tee gemaB der Packungsanweisung zu und lassen Sie ihn abkuhlen.

2.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt plrieren.

3.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

4. ,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fur die beste Konsistenz ideal ist.
5.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

6.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

7.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min = 4-6

e Ca. 960 mlzubereiteter Erdbeer-Eistee
e Ca.100 g Zucker
e Ca.300 g Erdbeeren

1.Bereiten Sie den Tee gemaB der Packungsanweisung zu und lassen Sie ihn abkihlen.

2.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt plrieren.

3.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

4.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
5.Wenn Sie mdchten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

6.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

7.Sofort servieren und genieBen.
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. Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
- 10 Min - 8

e Ca. 1,2 Liter geklhlter gesuBter Tee
e Ca. 660 ml gemischter Fruchtnektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

e Ca.1,2 Liter gekihlter gesiiBter Tee
e Ca. 660 ml Erdbeer-Nektar
e Ca.50 g weiB3er Zucker

(7Y

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

]
N . Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
gy 10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gekuhlter gesuBter Tee
e Ca. 660 ml Orangennektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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7 - Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
‘ 10 Min ! 8

e Ca. 1.2 Liter gesUBter Eistee
e Ca. 650 mlKirschsaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 4 Teebeutel mit Beerenaroma

e Ca.150 g gefrorene Erdbeeren
¢ Ca.120 ml Orangensaft

e Ca.150 g gefrorene Blaubeeren

1.Alle Wasser in einem Topf zum Kochen bringen. Herd ausschalten und etwa 5 Minuten abkihlen lassen. Dann die Teebeutel
hineingeben und 5-6 Minuten ziehen lassen.

2.Nehmen Sie die Teebeutel heraus. Dricken Sie die Teebeutel nicht aus, da dadurch Tannine freigesetzt werden kénnen, die den
Tee bitter machen.

3.Geben Sie alle Zutaten in einen Mixer und mixen Sie sie, bis eine glatte Masse entsteht.

4.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.

5.Wahlen Sie ,SLUSH”. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.

6.Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

7.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Geréat dreimal.

8.Sofort genieBen.

Notizen:
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~ Cranberry-Eistee-Slushi

-

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1.2 Liter gesUBter Eistee
e Ca. 660 ml Cranberry-Saft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

e Ca.1,2 Liter gesuBter Eistee
e Ca. 660 mlKirschsaft
e Ca.50 g weiB3er Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

- - -
A o O o g _ m Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
2y L | 10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gesuBter Eistee
e Ca. 660 ml Zitrusfruchtnektar (z.B. Mandarine, Orange, Zitrone etc.)
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter gesUBter Lavendel-Eistee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.
[
\ /
\ = ‘ Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

o 3 Essloffel tropischer Mango-Eistee
e Ca.50 ml Wodka

e Saftvon1Zitrone

e 1Essloffel Zucker

1.Bereiten Sie den Tee gemaB der Packungsanweisung zu und lassen Sie ihn abklhlen.

2.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt plrieren.

3.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

4.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
5.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

6.Wenn das gefrorene Getrénk die gewiinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

7.Sofort servieren und genieBen

Ml TEE-SLUSHES
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Minz-Griintee-Slushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter gekUhlter gestBter Minz-Griintee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

e Ca.1,9 Liter gekuhlter gesuBter Ingwer-Griintee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung
10 Min

E\ @ Kochzeit: ﬁﬁ Portionen:
L 8

e Ca.1,2 Liter gesuBter Eistee
e Ca. 650 ml Granatapfelnektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Minze-Limetten-Eistee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéahlen. Das Gerat startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter gesuBter Eistee
e Ca. 650 ml Passionsfruchtnektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.

3.,SLUSH” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Passen Sie die Temperatur nach Bedarf an.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

I_____________________________________________'I

Notizen:
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

e Ca. 1.2 Liter gesUBter Eistee
e Ca. 650 ml Himbeernektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min = 8

e Ca.1,2 Liter gekuhlter gesUBter Griintee
e Ca.650 g Orangensaft
e Ca.50 g weiB3er Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter gesuBter Cranberry-Eistee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 3

e Ca. 140 g SuBkirschen

e Ca.100 g weiBer Zucker

e 1 Liter frisch gebrihter Bio-Griintee mit Zitrusfriichten und Ginkgo
e Ca. 300 g Rhabarber, gehackt

1..Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Das Gerét startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur fur eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca.240 ml Wasser

e 2-3 Teel6ffel Matcha-Griintee
e 1Essloffel Zucker

e Ca.120 ml kaltes Wasser

1.Den Tee zubereiten und abkihlen lassen.

2.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat. Die Mischung in den
Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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) -- Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter gekUhlter gesuBter Apfel-Griintee
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
- ' 10 Min - 2

e Ca. 240 ml frisch gebrihter Passionsfrucht-Eistee, aufgebriht und
abgekihlt

e 2 Sternfrlichte, in Scheiben geschnitten

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /i Kochzeit: Portionen:
10 Min - 34

e Ca.600 ml gesuBter Tee
e Ca. 240 ml Johannisbeer-Nektar
e 2-3 Essloffel Zucker

—

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1,2 Liter gesUBter Eistee
e Ca. 660 ml Himbeernektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signalténe aus.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min = 8

e Ca.1,2 Liter gesuBter Eistee
e Ca. 660 mlroter Traubennektar
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat. Die Mischung in den
Ninja Slushi-Behalter gieBen.

2.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal ist.

3.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

4.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltone ab.

5.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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/ Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca. 30 mlBlanco-Tequila

o 2 Essloffel frisch gepresster Limettensaft
1 Essloffel Orangenlikor

1 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca.360 ml Wasser

e Ca.100 ml frischer Zitronensaft
e Ca.100 ml Wodka

e Ca.30 g Zucker

e Ca.50 mlBlue Curagao

LA
B

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mochten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 60 ml Ananassaft

e Ca.50 mlheller Rum

o 1 Essloffel frisch gepresster Limettensaft
e Ca. 60 g Kokosnusscreme

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca.30 mlBourbon

e 1Essloffel Zucker

e 1Essloffel Limettensaft

e 2-3 Brombeeren, zerdruckt
e 6-7 Minzblatter, zerdrUckt
e 2 Essloffel Club Soda

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 240 ml Wasser, aufgeteilt, mehr nach Geschmack

e Ca.150 ml heller Rum oder Wodka, mehr nach Geschmack
e 1Essloffel Kristallzucker

e Saft einer groBen Zitrone

e Y Essloffel geriebene Zitronenschale

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben



-
e Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

o 3 Essloffel Cranberrysaft

e Ca.150 ml Ginger Ale

e Saft von 1 Limettenschnitz
o 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie moéchten, kédnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.50 mlTequila

e 2 Essloffel Zucker

e Ca. 60 ml Orangensaft

e 2 Essloffel Limettensaft

e Ca.220 mlIngwerbier (,Ginger-Beer)

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mdéchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e 8frische Minzblatter

e Ca. 50 mlweiBer Rum

2 Essloffel frischer Limettensaft
8 Blaubeeren

2 Teeloffel Zucker

2 Essloffel Club Soda

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca.120 ml Granatapfelsaft

e Ca. 60 mlIngwerbier

¢ 1 Essloffel frischer Rosmarin, gehackt
e Ca.30 ml Wodka

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.80 mlGin

e 2 Essloffel Gurkensaft

¢ Ca.50 mlfrisch gepresster Limettensaft
¢ 1Teeldffel Zucker

e 3 Essloffel Zuckersirup

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben



’ i\ Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
Y 10 Min L 4

e Ca. 840 ml Orangen-Ananas-Saft
e 2 Essloffel Grenadine

e Ca.60 mlRum

e Saft von 1-2 Limetten

e 2 Essloffel Zuckersirup

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mochten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,5 Liter Himbeernektar
e 200 ml Champagner
e Ca. 30 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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. % ' Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 600 ml Sprudelwasser

e Ca. 900 ml gesuBte Limonade
e Ca. 250 ml Himbeer-Wodka

e Ca. 30 g Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,6 Liter Erdbeersaft
¢ 200 ml Wodka
e Ca. 30 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,6 Liter Aprikosennektar
e Ca.200 ml Champagner
e Ca. 30 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben



]
Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

Limonade-

e Ca. 800 ml gesuBte Kokosmilch aus der Dose
e Ca. 800 ml gesuBte Limonade

e Ca. 200 ml heller Rum

e Ca. 60 ml Zitronensaft

e Ca. 30 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstédndig aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

o 2 Teeloffel Vanillezucker

e 20 ml Passionsfruchtlikor
e 30 ml Vanillewodka

e 30 ml Passionsfruchtpiree

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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" / Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,5 Liter Pina Colada-Mix
- e Ca. 250 ml Kokosnussrum
k! e Ca.30 g weiBer Zucker
|

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung
10 Min

E\ @ Kochzeit: m? Portionen:
; 1-2

e Ca. 55 ml Kaffeelikor
e 1Y: Essloffel Zucker
e Ca. 85 mlWodka

e 2-3 Espressi

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min . 4

e Ca.120 ml Tequila

e Ca.50 g Zucker

¢ 3 Pfirsiche, in Scheiben geschnitten
e Ca. 60 ml Orangenlikér

e 2 Mangos, in Scheiben geschnitten
¢ Ca. 60 ml Limettensaft

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben

Il SPKED SLUSHIES

73



-
‘.?‘\‘; ]
; -" 2y . Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
N - 10 Min L 4

e Ca. 300 ml Granatapfelsaft
e Zucker nach Geschmack, falls erforderlich
e Ca. 150 ml Moscato

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 253

e Ca. 230 g frische Erdbeeren
e Ca.120 ml Limettensaft

e Ca.100 mlRum

e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,SPIKED SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste Konsistenz ideal
ist.

4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.50 mlRum

e Ca. 530 g Honigmelone, zerkleinert
e Ca.50 g Zucker

e Ca. 60 mlZitronensaft

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca. 480 ml Passionsfruchtsaft
e Ca.120 ml dunkler Rum

e Ca.100 g Zucker

e Ca.100 mlheller Rum

e 3 Essloffel Grenadinesirup

e Ca.180 ml Limettensaft

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 5-6

¢ Ca. 480 ml Orangensaft

e Ca.200 ml WeiBwein Ihrer Wahl
e Ca. 240 ml Zitronensaft

e Ca.165 g Ananasstlckchen

e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben






- -
// Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
_ 10 Min - 8

e Ca.l1,75 Liter Wasser

e Ca. 80-90 g plus 2 Essloffel zuckerfreie Zitronengetrankepulver-
mischung

e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e (Ca.1,68 Liter ungestBtes Sprudelwasser
e Ca. 60 mlZitronensaft

e Ca.120 ml flussige Allulose
- WI =

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrénk die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.
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Grapefruit-Slushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1,92 Liter ungestBter Grapefruitsaft
e Ca. 120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

]
&
/ Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e (Ca.1,76 Liter Wasser
e Ca.80-90 g plus 2 Essloffel zuckerfreie Traubenpulvermischung
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,2 Liter ungesifBte Limonade
e Ca. 650 mlzuckerfreier Pflaumensaft
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben
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Himbeer-Smoothie-Slushi

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1,8 Liter zuckerfreier Himbeer-Smoothie aus der Flasche
e Ca. 120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,76 Liter Wasser
e Ca.80-90 g plus 2 Essloffel zuckerfreie Erdbeerpulvermischung
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.

2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

I_____________________________________________'I

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,76 Liter Wasser
e Ca. 80-90 g plus 2 Essloffel zuckerfreie Kiwi-Erdbeer-Pulvermischung
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

-
0 aalie Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
O GAEEE 10 Min - 8

e Ca.1,92 Liter Beeren-Selterswasser (Sprudelwasser)
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,92 Liter ungesuBter Blaubeersaft
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

e 5 Dosen (a 355 ml) Diat-Root Beer
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.

2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.

3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.
4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.

5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,68 Liter Grapefruit-Sprudelwasser
e Ca. 60 mlZitronensaft
e Ca.120 ml flussige Allulose

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.
3.,SLUSH” auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur fir eine ideale Konsistenz.

4.Bei Bedarf die Temperatur anpassen.
5.Sobald das gefrorene Getrank die optimale Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat einen Signalton ab.

6.Sofort genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Passionsfruchtsaft
e 2 Essloffel Zucker

|
|
i

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verriihren Sie alles, bis sich der Zucker aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flr die beste

Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 mlKirschsaft
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste

Konsistenz ideal ist.
4.Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur anpassen.
5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.
6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1,8 Liter Beerensaft
e Ca. 50 g weiBer Zucker
o
1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.

3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Pfirsichsaft
e 2 Essloffel weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Mango-Pfirsich-Smoothie aus der Flasche
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Traubensaft
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verriihren Sie alles, bis sich der Zucker aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flr die beste

Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Cranberry-Orangensaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.

3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Cranberry-Apfelwein-Frozen Juice

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Cranberry-Apfelwein
o 2 Essloffel weiBer Zucker

1.Geben Sie den Apfelwein und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

¢ Ca. 480 ml Erdbeer-Bananen-Smoothie
e 2 Essloffel weiBer Zucker

1.Geben Sie den Smoothie und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 4

e Ca. 960 ml Grapefruitsaft
e 4 Essloffel weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Erdbeer-Kiwi-Frozen Juice
E\ Y;;ﬂ?:reitung @ _Kochzeit: W F;ortionen:

e Ca. 480 ml Erdbeersaft
e Ca. 480 ml Kiwisaft
e Ca.50 g Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verriihren Sie alles, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswéahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fur die beste

Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Cranberry-Apfelkuchen-Smoothie (oder dhnliche Sorte)
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.

3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fur die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Blaubeer-Frozen Juice

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
F" 10 Min — 8
(¥

e Ca. 1,8 Liter Blaubeersmoothie
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Smoothie und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Apfelsaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min : 8

e Ca.1,9 Liter Johannisbeersaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



Vorbereitung /l Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,9 Liter Drachenfruchtsaft
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verriihren Sie alles, bis sich der Zucker aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flr die beste

Konsistenz ideal ist.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /l Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,8 Liter Grapefruit-Cider
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.

3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Wenn Sie mochten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Zitronen-Trauben-Frozen Juice
' : E’\Y;;ﬂ?:reitung @!(ochzeit: W Portionen:

e Ca. 480 ml Traubensaft
e 2 Essloffel Zucker
e Ca. 55 ml Zitronensaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min = 2-3

e Ca. 240 ml Aprikosensaft
e Ca. 240 ml Orangensaft
e Ca. 240 ml Pfirsichsaft

e Ca.b50 g Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 ml Karottensaft (oder frische Karotten, die zu Saft verarbeitet
werden)

e 2 bis 3 Essloffel Zucker

e Ca. 480 ml Mandarinensaft (oder entsafte frische Mandarinen)

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.



.

Mango-nnanas-Frozen Juice

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-3

e Ca.240 ml Mangosaft

e Ca. 120 ml Kokosnusswasser
e Ca. 240 ml Ananassaft

o 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verriihren Sie alles, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswéahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flr die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 480 ml Apfelsaft
e 2 bis 3 Essloffel Zucker
e Ca. 480 ml Kiwisaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.

3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Wenn Sie mdchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Sofort servieren und genieBen.
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lgnlel-‘cranherrv-Frozen Juice

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 ml Cranberry-Saft
e 2 Essloffel Zucker
e Ca. 480 ml Apfelsaft, frisch oder im Laden gekauft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min = 2-3

¢ Ca. 480 mlKirschsaft (oder frische Kirschen, die zu Saft verarbeitet
werden)

e 2 Essloffel Zucker

e Ca. 240 ml frischer Limettensaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

l\lli!!lﬂS-PﬂSSiﬂllSll’llGlﬂ-FI'OZBII Juice

N ﬁ ; " Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
' . 10 Min - 4

e Ca. 480 ml Passionsfruchtsaft
e 2 bis 3 Essloffel Zucker
e Ca. 480 mlAnanassaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Kﬂk!lSllllSS:ﬂllﬂllﬂS-Fl’ﬂZBll Juice

ket
\ &% Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 480 ml Ananassaft

e Ca. 480 ml Kokosnusswasser

e Ca. 60 mlfrischer Limettensaft
o Ca. 245 g kalte Kokosnusscreme
e Ca.50 g Zucker

1.Geben Sie alle Zutaten in einen groBen Krug und verrihren Sie alles.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswéahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fur die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

q
" Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
' 10 Min - 4

e Ca. 480 ml Wassermelonensaft
e 2 bis 3 Essloffel Zucker

e Ca. 480 ml Kokosnusswasser

e 1Essloffel Limettensaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.

2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.

3.Wahlen Sie ,FROZEN JUICE” (gefrorener Saft). Die Voreinstellung startet mit der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Wenn Sie méchten, kdnnen Sie die Temperatur anpassen.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Sofort servieren und genieBen.
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e Ca. 480 ml Granatapfelsaft

L
¥
e 2 bis 3 Essloffel Zucker
m" | e Ca.480 ml Heidelbeersaft

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzulésen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

J e Ca. 480 ml Passionsfruchtsaft
e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e Ca. 480 mlschwarzer Traubensaft
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie den Saft und den Zucker in einen groBen Krug und verquirlen Sie ihn, um den Zucker aufzuldsen.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 4

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

Vorbereitung /l Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4
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]
Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 ml Ananassaft

e Ca. 480 ml Kokosnusswasser

e Ca. 60 mlfrischer Limettensaft
o Ca. 245 g kalte Kokosnusscreme
e Ca.50 g Zucker

1.Geben Sie alle Zutaten in einen groBen Krug und verrihren Sie alles.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswéahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fur die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 240 ml Ananassaft
¢ Ca. 240 ml Orangensaft
e 2 Essloffel Zucker

1.Geben Sie alle Zutaten in einen groBen Krug und verrihren Sie alles.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Friiche-l(gkosnuss-Frozen Juice

N - Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
g 10 Min L 4
o1

e Ca. 240 ml Ananassaft

e Ca. 120 ml Mangosaft

e Ca. 240 ml Orangensaft

e Ca.120 ml Kokosnusswasser
e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

-l Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
A 10 Min - 8

e Ca.1,8 Liter Cranberry-Apfelwein
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgelést ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Bananen-Frozen Juice

10 Min 2

‘ FL E\ Vorbereitung @ Kochzeit: Eﬁ Portionen:
ey r F3

e Ca.1,8 Liter Bananen-Smoothie aus der Flasche
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verrihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.GieBen Sie die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 6 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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] - ]
_ l Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 1,8 Liter Himbeer-Smoothie aus der Flasche
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Geben Sie alle Zutaten in einen groBen Krug und verrihren Sie alles.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die flr die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getréank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,8 Liter Birnen-Apfelwein
e Ca. 65 g weiBer Zucker

1.Geben Sie alle Zutaten in einen groBen Krug und verrihren Sie alles.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FROZEN JUICE” (Gefrorener Saft) auswahlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur, die fir die beste
Konsistenz ideal ist.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e 2 Essloffel Haferflocken

e Ca. 180 mlungesuBte Mandelmilch

e 4 Walnlsse

¢ 1 Medjool-Dattel, entsteint und grob gehackt
o Y Teeloffel gemahlener Zimt

e 1-2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e (Ca.180 mlstark gebruhter Kaffee (abgekihlt)
e 4 Essloffel Himbeersirup

e 6 Essloffel weiBe SchokoladensoBe

e Ca.160 ml Vollmilch

e 1Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca. 240 ml Kaffee (abgekihlt)
o 3 Essloffel Kokosnusscreme
1 Essloffel Zucker

Ca. 60 ml Kokosmilch

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 5

¢ Ca. 480 ml Kaffee (abgeklhlt)
o 3% Essloffel Schokoladensirup
e Ca. 480 ml Milch

e 3% Essloffel Kristallzucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.240 mlstarker Kaffee (abgekuthlt)
¢ 2 Essloffel Haselnusssirup

e Ca. 480 mlungesiBte Mandelmilch

¢ Eine Prise gemahlener Zimt

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Mandel-Frappe

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 240 ml plus 2 Essloffel extra cremige Mandelmilch
e Ca. 240 g plus 2 Essloffel Mandelcreme

e Ca.1 Liter schwarzer Kaffee (abgekuhlt)

e 1 Essloffel Vanilleextrakt

o 1Essloffel gemahlener Zimt

e Ca.120 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /i Kochzeit: Portionen:
10 Min - 3

e Ca. 360 ml Milch

o Y Teeldffel Vanilleessenz
o 2 Essloffel Instantkaffee
e 3 Essloffel Zucker

e Ca. 80 g Karamellsauce

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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\ 4% Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min L 1-2

e Ca. 360 ml Milch

e 2 Essloffel Zucker

o 1 Essloffel Matcha

e 4 Tropfen Vanilleessenz
o 1 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
1 10 Min . 2

e 2 Essloffel gemahlener Espresso
e Ca.120 ml Vollmilch

e 1Apfel, in Sticken

e Ca. 60 ml Apfelsaftkonzentrat

e 2-3 Essloffel Zucker

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 650 ml Haselnussmilch

e Ca. 780 mlschwarzer Kaffee (abgekihlt)
o 2 Teeloffel Vanilleextrakt

e Ca.50 g weiBBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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e Ca. 650 ml Cashew-Milch

e Ca. 780 mlschwarzer Kaffee (abgekuhlt)
o 2 Teelodffel Vanilleextrakt

e Ca. 50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

e Ca.240 ml plus 2 Essloffel Hafermilch

e Ca.240 ml plus 2 Essloffel Vanille-Hafercreme
e Ca.1 Liter schwarzer Kaffee (abgekuhlt)

e Ca.150 g Schokoladensauce

e Ca.50 g weil3er Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 8

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4-5

e Ca. 720 ml Aprikosennektar

e Ca.60 g Sahne

e Ca. 180 g fettarmer Vanillejoghurt
e 2 Essloffel Zucker

¢ 3reife mittelgroBe Bananen

e Orangensaft nach Bedarf

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

¢ 1 Essloffel Instantkaffee

e Eine Prise Meersalz

e 1Essloffel Schokoladensauce
e 1Essloffel Zucker

e 1Essloffel Karamellsauce

e 1Essloffel Toffee-Nuss-Sirup
e Ca.120 ml Milch

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca.100 g Zucker

¢ Ca. 720 ml Kaffee (abgekuhlt)

¢ Ca. 150 g Schokoladen-Haselnuss-Aufstrich
o Y, Teeldffel frisch geriebene Muskatnuss

o 1Teeloffel geriebener frischer Ingwer

e Ca. 480 ml Milch

o V> Teeldffel gemahlener Zimt

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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anille-Kahlua-Frappe

/

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca.260 g Vanilleeiscreme
o % Teeloffel Vanilleextrakt
e 2 Essloffel Zucker

e Ca. 240 ml Milch

e Ca.5b g Kahlua

o 2-3 Teeloffel Instantkaffee

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstdndig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca.120 ml Milch

e 1,5 Essloffel Kaffee

e Ca.240 ml Wasser

o YiTeeldffel Vanilleextrakt

e 2 Essloffel Zucker

e Y Teeloffel Vanille-Aroma-Pulver

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.,FRAPPE” auswéhlen. Die Voreinstellung startet bei der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Die Temperaturregelung so einstellen, dass 4 Balken leuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.
6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 50 g Schokochips

e Ca. 480 ml Milch

e 4 Essloffel Schokoladensirup
o 1Teel6ffel Vanilleextrakt

e 4 Essloffel Zucker

-

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 60 ml Milch Ihrer Wahl

e 2 Teeloffel Graham-Cracker-Kriimel (oder Butterkeks)
o Y:Teeloffel Limettenschale, gerieben

e 2 Essloffel Limettensaft

e Ca. 450 g Vanillejoghurt

e Zucker, zum Abschmecken

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min 1

e 1Essloffel granulierter weiBer Zucker
e 2 Schuss Espresso

¢ 1Essloffel Schokoladensirup

¢ Ca.120 ml Milch

e Ca.125 g Sahne (geschlagen)

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 225 g gezuckerte Kondensmilch

o 3 Beutel gruner Tee (240 ml Wasser), abgekuhlt
e Ca. 145 g Eiscreme

¢ Ca.120 ml Milch

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit dem Schneebesen verrihren, bis alles gut vermischt ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.
6.Servieren.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca. 240 ml gebrihter Kaffee (abgekuhlt)
o Y Teel6ffel Mandelextrakt

¢ Ca.120 ml Milch

¢ 2 Essloffel Vanille-Zuckerguss

e Ca. 80 g Erdbeersirup

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Servieren.
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Matcha-Frappe

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca.240 ml Milch

o 1 Essloffel Matcha

e Zucker, nach Geschmack

e 4 Tropfen Vanilleextrakt

e Ca. 140 g Eiscreme (nach Wahl)

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca.180 ml Milch

o 1Teeloffel Kaffee

e 1Essloffel Frischkase

e 4 Essloffel Kondensmilch
e 2 Kugeln Schokoladeneis
¢ 1 Schokoladen-Cupcake

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.240 ml Milch

e 8-10 Oreo-Kekse

e 1 Packchen KaffeeweiBer

e Ca.125 g Sahne

e 3 Essloffel Schokoladenpulver

e 4-6 Kugeln Vanilleeis

¢ Ca. 240 mlschwarzer Kaffee (abgekuhlt)
e 1Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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]
e _ Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e 1Mango, in Stucken

e Y Becher frische Sahne
Ca. 240 ml Milch

1 Essloffel Puderzucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.
4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.
6.Servieren.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 360 mlschwarzer Kaffee (abgekihlt)

e Ca. 60 g Kurbispuree

e Ca. 300 ml Vanille-Mandelmilch oder beliebige Milch
e YiTeeldffel gemahlene Nelken

e 3 Essloffel Zucker

¢ Y Teeloffel gemahlene Muskatnuss

o 1Teeloffel gemahlener Zimt

o Y Teeldffel Kirbisgew(rz

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Servieren.

Notizen:
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Kiirbis-Frappe

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca. 360 mlschwarzer Kaffee (abgekuhlt)
e Ca. 60 g Kurbispuree
e Ca. 300 ml beliebige Milch
o Y Teeloffel gemahlene Nelken
o 3 Essloffel Zucker
o Y Teeloffel gemahlene Muskatnuss
o 1Teeloffel gemahlener Zimt
Ky * Y Teeldffel Kirbisgewirz
e
1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca. 240 ml stark gebrihter Kaffee (abgekuhlt)
e 2 Essloffel Zucker

e Ca.150 g Karamellsauce

e Ca.240 ml Milch

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

]
4 Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca.200 g Himbeeren

e Ca.60 ml Milch

e 3 Essloffel Milch

e 1Tafel Schokolade

e Ca.280 g Himbeereis

e Ca.40-50 g zerbroselte Butterkekse

o 1Essloffel kernlose Himbeermarmelade

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Kokos-Mandel-Frappe

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 240 ml starker Kaffee (abgekuhlt)
e 2 Essloffel Kokosnuss-Sirup

e Ca. 480 mlungesuBte Mandelmilch
e Eine Prise gemahlener Zimt

o 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.

4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.

6.Servieren.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 240 ml Vollmilch

e 1Essloffel Zucker

e Ca.300 g Erdbeeren, entstielt

¢ 1 Teeldffel Vanilleextrakt

e Ca.70 g Vanilleeis

e Ca. 240 ml gebrihter Kaffee (abgeklhlt)

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.

3.Wahlen Sie ,FRAPPE®. Die Voreinstellung beginnt mit der Standard-/Optimaltemperatur.
4.Stellen Sie den Temperaturregler so ein, dass 4 Balken aufleuchten.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, piept das Gerat dreimal.
6.Servieren.
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/ Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca. 240 ml Milch

e Ca. 40 g Mini-Schokoladensttickchen

o 1Teeloffel Vanilleextrakt

e 2 Essloffel Zucker

o 3 Essloffel Schokoladensirup, geteilte Verwendung
e Ca. 240 ml starker Kaffee (abgekuhlt)

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.180 ml Vollmilch

e 1Essloffel Matcha-Griinteepulver
e Ca.60 g Sahne

o 1 Essloffel Zucker

e Y Teeloffel reiner Vanilleextrakt

e 1Essloffel Sirup mit Vanille-Aroma

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstandig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 1

e Ca.180 mlstark gebrihter Kaffee (abgekuhlt)
e 4 Essloffel Himbeersirup

e 6 Essloffel weiBe Schokoladensauce

e Ca.160 ml Vollmilch

e 1Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und mit einem Schneebesen verriihren, bis der Zucker vollstdndig aufgeldst ist.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Bromheer-Milchshake

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.260 g Vanilleeis

e 2 Essloffel Vollmilch, bei Bedarf mehr
e 2 Essloffel Sahne

e Ca. 60 g frische Brombeeren

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 2Bananen

e Ca.120 g Sahne

e 4 Essloffel Nutella

¢ 1Teeldffel Vanille, optional
e 1Essloffel Zucker

¢ Ca.240 ml Milch

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1 Liter Vollmilch

e Ca.560 g Sahne

o 1Essloffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiBer Zucker

e Ca. 150 g Kirschsirup

e Ca.50 g Kakaopulver
|

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2-4

e 2groBe Bananen

e Ca.225 g Erdbeeren

e Ca.260 g Vanilleeis

¢ Ca.240 ml Milch

e 2 Essloffel Zucker

o 1Teeloffel Vanilleextrakt, optional

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 1

* Y Banane, zerdrickt

e 1Dose (340 g) Magermilchpulver
o 1Teeloffel Zucker

o Y Teeldffel Vanilleextrakt

e 2 Kugeln Schokoladensorbet

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Kirsch-Milchshake

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1 Liter Vollmilch

e Ca.560 g Sahne

o 1Essloffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiBer Zucker

e Ca. 150 g Kirschsirup

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1-2

e Ca.120 ml Milch

e 1 Stlck Pekannusskuchen
e 2 Essloffel Zucker

e Ca.130 g Vanilleeis

e 3 Essloffel Karamellsauce

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

I_____________________________________________'I

Notizen:
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e Ca. 390 g Vanilleeiscreme

e Ca. 40 g Schokoladensttickchen
e Ca. 480 ml Vollmilch

e 2-3 Essloffel Zucker

e 10-12 Oreo-Kekse

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e Ca. 640 ml Vollmilch

e Ca. 320 g Sahne

e Ca. 480 ml Mangosaft

e Ca. 480 ml Orangensaft

o 2% Teel6ffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiB3er Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e 2 Prisen Meersalz

e 4 Essloffel Karamellsauce

e Ca.260-390 g Vanilleeis

e Ca. 30 g zerbrochene Brezeln
e 2-3 Essloffel Zucker

e Ca.120 ml Vollmilch

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 3-4

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1 Liter Vollmilch

e Ca.560 g Sahne

o 1Essloffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiBer Zucker

e Ca. 150 g Himbeersirup
e Ca.50 g Kakaopulver

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelost hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca.1,3 Liter Vollmilch

e Ca. 240 g plus 2 Essloffel Sahne
e Ca.150 g Kristallzucker

e 2% Essloffel Mandelextrakt

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Il VI CHSHAKES 118



-
Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 640 ml Vollmilch

e Ca. 320 g Sahne

e Ca. 960 ml Himbeersaft

o 2% Teeldffel Vanilleextrakt
e Ca. 50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 640 ml Vollmilch
e Ca- 320 g Sahne
e Ca. 960 ml Pfirsichsaft
o 2% Teel6ffel Vanilleextrakt
k e Ca.50 g weiB3er Zucker
{9

1.Alle Zutaten in einem groBen Krug vermischen und verquirlen.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.240 ml Milch

e Ca.150 g frische gemischte Beeren
e 2 Essloffel Zucker

e Ca.130-260 g Vanilleeis

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /l Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.100 g Kakaopulver

e Ca. 240 g Sahne

e 2 Essloffel Haselnusspaste
e Ca. 240 ml Milch

o 1 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 8

e Ca. 640 ml Vollmilch

e Ca.360 g Sahne

e Ca. 480 ml Grapefruitsaft
e Ca. 480 ml Karottensaft

o 2Y: Teeloffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiBBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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SpeKulatius-Erdheer-Milchshake

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e Ca. 125 g Spekulatius-Kekscreme
e 1groBe Banane

e Ca. 120 ml Vollmilch

e Ca.1kg Vanilleeis

e 1-2 Essloffel Zucker

e Ca. 320 g Erdbeerkonfiture

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

-
i - T r
- Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

»-

e 260-390 g Kokosnusseis

e Ca. 60 g Kokosnusscreme

¢ Ca. 60 ml Ananassaft

e 3-4 Essloffel Zucker

e Ca. 80 g frische Ananas, gewlrfelt
e Ca. 360 ml Kokosmilch

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

-
' p i ; Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

¢ Ca.240 ml Milch

o 1Y% Teeloffel Instant-Espressopulver

¢ 3 Essloffel Zucker

e Ca.195 g Kokosnusseis, etwa 5 groBe Kugeln
o 1Teeloffel gerostete, gesliBte Kokosraspeln

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 420 g Vanilleeis

e 2 Bananen, geschalt

e Ca. 120 ml Vollmilch

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

e 2 Essloffel Zucker

e Ca. 70 g Mini-Schokoladensttickchen

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.120 ml Vollmilch

e Ca. 420 g Vanilleeis

e Ca.125 g cremige Erdnussbutter
e 1 Prise Salz

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Masse glatt ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min L 2

e 4 Essloffel Kahlua

¢ 5 Kugeln Kaffee-Eiscreme

e 2 Schokoladenkekse, grob zerkleinert
e Ca. 360 ml Milch Ihrer Wahl

o 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 125 g geschilte Apfel, grob zerkleinert
e 2 Essloffel Zucker

e Ca. 480 ml Milch lhrer Wahl

¢ 4 Mandeln (wahlweise)

¢ 1Teel6ffel Zimtpulver

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

e Ca.120 ml Vollmilch

e Ca. 420 g Vanilleeis (Sie kdnnen auch Schokoladeneis verwenden)
e Ca.100 g gehackte Brownie-Stlicke

e 2 Essloffel Zucker

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behalter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.560 g Vanilleeis

e Ca. 80 g gesalzene Karamellsauce
e Ca. 120 g Schlagsahne

e Ca. 240 ml Milch

o 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 480 mlVollmilch

o Y Teeloffel Zimt

¢ 4 entsteinte Medjool-Datteln - zerkleinert
o 1Teeldffel Leinsamen

e 1Banane, zerkleinert

¢ 1 Messloffel Vanilleeis

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Masse glatt ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

o 2 Teeloffel Haferflocken

e Ca. 480 ml Mandelmilch

o 1 Essloffel Leinsamen

o 3 Essloffel Erdnussbutter

o 1zerkleinerte und gefrorene Banane
o 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 420 g Vanilleeis

e Ca. 240 mlVollmilch

o Y Teeloffel Pfefferminz-Extrakt

¢ Ca. 80 g Mini-Schokoladenstiickchen
e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behélter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 420 g Vanilleeis

e Ca. 60 g gehackte Walnusse
¢ Y Teeloffel Vanilleextrakt

e Ca.240 ml Vollmilch

¢ Y Teeloffel gemahlener Zimt

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca.120 ml Vollmilch

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

e Ca. 150 g Blaubeeren plus 2 extra zum Garnieren
e Ca. 420 g Vanilleeis

e Zucker, zum Abschmecken

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fur eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 2 KitKat-Riegel

o 1Teeloffel Vanilleextrakt

e Ca. 280 g Vanilleeis

¢ Ca.240 ml Milch

e Zucker nach Geschmack

e 1Essloffel Schokoladensirup

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Masse glatt ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerét drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Notizen:
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Frischkase-Milchshake

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 1

e Ca. 420 g Vanilleeis

e Ca.120 ml Vollmilch

e Ca.110 g Frischkase

o 2 Essloffel Graham-Cracker-Kriimel (oder Butterkekse)
o Y Teeloffel Vanilleextrakt

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 1Kugel Karamelleis

o 2 Teeloffel Karamellsauce
¢ Ca.240 ml Milch

e Zucker, nach Geschmack

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min - 8

e Ca. 640 ml Vollmilch

e Ca. 320 g Sahne

e Ca. 480 mlOrangensaft

e Ca. 480 ml Karottensaft

o 2% Teeloffel Vanilleextrakt
e Ca.50 g weiBer Zucker

1.Alle Zutaten in einen groBen Krug geben und verquirlen, bis sich der Zucker aufgelést hat.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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e Ca. 80 g glatte Erdnussbutter

o 2 Essloffel Zucker

Ca. 240 ml Milch

e Ca. 280 g Schokoladeneiscreme

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

e Ca.140 g Vanilleeis

¢ % Teeldffel Kirbiskuchengewirz

e Ca.160 ml Milch

¢ 1Teeldffel reiner Vanilleextrakt

e Ca. 125 g Kirbis, in Stiicke geschnitten

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Masse glatt ist.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2
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- Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 2 groBe Kugeln Orangen-Sorbet
e Ca. 60 ml Milch

e 2 groBe Kugeln Vanilleeis

o Y Teeloffel Vanilleextrakt

e 2 Essloffel Orangensaft

e 1Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi geben.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 95 g Kokosnusscreme

e Ca.245-330 g Ananas, in Stlcke
¢ 1kleine Banane

e Ca.100 g Kokosnuss-Eiscreme
e Ca. 80 ml Milch

e 2 Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e Ca. 420 g Minz-Schokoladeneiscreme
e 1Essloffel dunkler Schokoladensirup
e Ca.360 ml Vollmilch

e 1% Essloffel Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.
2.Die Mischung in den Behélter des Ninja Slushi gieBen.
3.Wiederholen Sie die Arbeitsschritte 3 bis 5 wie in den letzten beiden Rezepten der vorherigen Seite des Buches beschrieben.
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Zimt-Pfirsich-Milchshake

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

o 2 grofe, reife, saubere Pfirsiche, zerkleinert
e Ca.200 g Vanilleeis

e 2 Essloffel gezuckerte Kondensmilch

o Y Teel6ffel gemahlener Zimt

o 1 Teel6ffel Vanilleextrakt

e Ca.120 ml Vollmilch

o 1 Essloffel brauner Zucker

1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und glatt purieren.

2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.

3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.

4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.

5.Wenn das gefrorene Getrénk die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Geréat drei Signaltdne ab.

6.Sofort servieren und genieBen.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 2

e 6 Schokoladen-Sandwich-Kekse, wie Oreo
i e Ca.180 ml Milch
> 4 e 3 Kugeln Vanilleeis
‘ | e 1 Essloffel Zucker
|
1.Alle Zutaten in einen Mixer geben und purieren, bis die Masse glatt ist.
2.Die Mischung in den Ninja Slushi-Behalter geben.
3.,MILCHSHAKE” auswahlen. Das Programm startet mit der voreingestellten/optimalen Temperatur, die fir eine perfekte
Konsistenz sorgt.
4.Bei Bedarf kann die Temperatur angepasst werden.
5.Wenn das gefrorene Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat, gibt das Gerat drei Signalténe ab.
6.Sofort servieren und genieBen.

[ — ————— — — S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S —— —— — —

Notizen:
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Vorbereitung ) Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 Min 4

e 1 (ca. 400 g) Dose gezuckerte Kondensmilch
e Ca. 110 g halbsiBe Schokolade

e Ca.110 g dunkle Schokolade

e 3 Essloffel Butter

o 1% Teeldffel Vanilleextrakt

1.Geben Sie die gezuckerte Kondensmilch zusammen mit der Zartbitterschokolade und der Butter bei mittlerer bis niedriger Hitze
in einen Kochtopf.

2.Schokolade und Butter unter standigem Rihren schmelzen, bis die Sauce fein ist; Vanilleextrakt einriihren.

3.Warm servieren.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min - 4

e 1 (ca. 225 g) Packung Frischkase, erweicht
e Ca. 110 g Butter, erweicht

e Ca. 95 g Puderzucker

e 2 Essloffel brauner Zucker

¢ 1Teel6ffel Vanilleextrakt

* Ca. 170 g Milchschokoladenstiickchen

o

1.Schlagen Sie Frischkase, Butter, Puderzucker, braunen Zucker und Vanille in einer Schiissel zusammen.
2.Die Schokoladenstickchen unterrihren.
3.Bis zum Servieren im Kihlschrank aufbewahren.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 10 Min 4

e 2 Essloffel ungesalzene Butter
e Ca. 490 g dunn geschnittener Rhabarber
e Ca. 100 g Kristallzucker

1.In einer groBen Pfanne Butter bei starker Hitze schmelzen.
2.Rhabarber und Zucker einrtihren und unter standigem Rihren 5 bis 10 Minuten kochen, bis er weich ist.
3.Warm servieren.
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Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 Min 4

* Ca. 440 g frische Erdbeeren
e Zitrone, entsaftet

e Ca. 200 g Kristallzucker

o 1 Essloffel Speisestarke

o Y Teeloffel Salz

1.Die Erdbeeren mit einem Kartoffelstampfer in einem Topf zerdriicken. Zitronensaft, Zucker, Speisestarke und Salz unter die
purierten Erdbeeren rihren. Stellen Sie den Topf auf mittlere Hitze.

2.Unter standigem RUhren die Mischung zum Kochen bringen, sofort vom Herd nehmen und auf Zimmertemperatur abkihlen
lassen.

Vorbereitung /[ Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 Min 4

e 2 Essloffel Margarine

e Ca. 150 g Kristallzucker

e 1Ei

* 480 ml Milch

¢ 2 Teelo6ffel Mehl

¢ 1Teeloffel Vanilleextrakt

1.In einem kleinen Kochtopf bei mittlerer Hitze Margarine, Zucker und das Ei verrihren.
2.Mit der Milch aufgieBen und kochen, bis die Mischung zu sprudeln beginnt; darauf achten, dass sie nicht verbriht.
3.Mehl und Vanille einrtihren; gut verrihren und servieren.

Vorbereitung /L Kochzeit: Portionen:
10 Min 5 Min 2-4

e 240 ml frischer Orangensaft

e Ca.200 g weiBer Zucker

e 1 Packung (ca. 340 g) frische Preiselbeeren
e Ca. 250 g frische oder gefrorene Himbeeren

1.0rangensaft und Zucker in einem Topf bei mittlerer Hitze verrihren.

2.Die Cranberries hinzugeben und zum Kochen bringen.

3.Kochen und riihren, bis die Cranberries aufplatzen.

4.Die Himbeeren einrlhren, die Hitze reduzieren und 10 bis 15 Minuten kécheln lassen.
5.Im Kihlschrank aufbewahren oder warm servieren.
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Mit dem Ninja Slushi kédnnen Sie eine unglaubliche Vielfalt an

Getranken kreieren, von klassischen Slushies und cremigen
Milchshakes bis hin zu eleganten Frappés und lebendigen

gefrorenen Séaften.

Die RapidChill-Technologie und die intuitiven Voreinstellungen
sorgen fur eine gleichbleibend weiche Textur und perfekt
gekuhlte Ergebnisse, die sowohl fur Gelegenheitsliebhaber als

auch fur kulinarische Abenteurer geeignet sind.

Der doppelte Fokus auf Komfort und Innovation bedeutet, dass
Sie qualitativ hochwertige Getranke geniel3en kdénnen, ohne
sich mit komplizierten Prozessen oder langen

Zubereitungszeiten herumschlagen zu mussen.

Vielen Dank, dass Sie dieses Buch als Leitfaden gewahlt haben.

Sie am Ball und geniel3en Sie die stfien Momente.

[l ABSCHLIESSENDE WORTE
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KRLEINE
ERINNERUNG...

JESUS SAGTE...

“Ich bin der Weg und die
Wahrheit und das Leben.
Niemmand kommt zum
Vater als nur durch mich.”
(Joh 14,6)
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